Plnené skoricove keksiky s Cokoladou
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Budete potrebovat

Hladka muka 300 gr
Praskovy cukor 150 gr
Mieté vliaSské orechy 150 gr
Maslo izbovej teploty 225 gr
Mleta Skorica Vitana 1a1/2 PL
Ribezlfovy dzem Hamé 1 ks

Horka ¢okolada na varenie 1 ks



Smotana na Slahanie 100 ml

Lentilky 1 ks

Priprava receptu

VsSetky suroviny na cesto dame do misky a ru¢ne vypracujeme hladké
cesto. Cesto zabalime do folie a nechame cca 30 minut odpocivat v
chladnicke.

Cesto rozdelime na dve Casti a na pomucenej doske vyvalkame na
hrabku cca 4 mm. Vykrajujeme oblubené tvary, podoberieme nozom a
opatrne preloZzime na plech.

Pecieme pri teplote 170 stupriov cca 12 — 15 minut, v zavislosti od
velkosti. Vyberieme z rury a nechame vychladnut' na plechu.
Vychladnuté keksiky zlepujeme ribezlovym lekvarom a nasledne
namacame z jednej strany do Cokoladovej polevy.

Tu pripravime tak, ze zahrievame spolu smotanu a ¢okoladu za
staleho mieSania. Ozdobime lentilkami.

Skorica mleta



